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APERITIVO E DEGUSTAZIONE 
DI PRODOTTI TIPICI. 
Per informazioni rivolgersi a Profili Roberto 
tel. 0731-720295 – mail  anconaprogetti@cia.it

 CONVEGNO
organizzato dalla CIA di Ancona AGRICOLTORI ITALIANI

ANCONA

ALTERNATIVE ALLO ZOLFO NELLA 
PROTEZIONE ANTIOIDICA ED EFFETTI 

DELLA GESTIONE DELLA FERTILIZZAZIONE 
IN VIGNETO E IN CANTINA

Giovedì 11 Maggio 2023, ore 17.30
Presso“Le Busche”, Contrada Busche – Montecarotto (AN)

SALUTO DELLE AUTORITÀ
Doriano Marchetti – Presidente Soc. Coop. Moncaro
Carlo Ciabattoni – Amministratore Tenuta La Riserva

Relatori
Enol. Giuliano D’Ignazi, 
Enologo Moncaro
Obiettivi del Progetto VITIBIO 5.0
Prof. Gianfranco Romanazzi, 
Dipartimento di Scienze Agrarie Alimentari ed Ambientali, Università Politecnica delle Marche 
Alternative allo zolfo per la protezione antioidica della vite
Prof. Oriana Silvestroni, 
Dipartimento di Scienze Agrarie Alimentari ed Ambientali, Università Politecnica delle Marche
La nutrizione azotata del vigneto biologico per vini di qualità
Prof. Maurizio Ciani, 
Dipartimento di Scienze della Vita e dell’Ambiente, Università Politecnica delle Marche
Impiego di lieviti autoctoni in fermentazioni miste di uve biologiche sperimentali
Prof. Deborah Pacetti, 
Dipartimento di Scienze Agrarie Alimentari ed Ambientali, Università Politecnica delle Marche
Le sostanze chimiche che de�niscono l'aroma del vino

Conclusioni
Rossano Landi – Presidente CIA Ancona

Moderatore
Dott. Agr. Dimitri Giardini – Agronomo CIA di Ancona 

in videoconferenza: Link  https://us02web.zoom.us/j/85263298357


